
 

 

 
Formación TECNOLOGO PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS 
Fecha 19/04/2024 
Código Ficha 2925791 
Actividades Desarrolladas   Exposición Magistral sobre Métodos de 

evaluación de la calidad del  Café 
  Demostración Práctica evalución de la calidad 
física del café. 
  Degustación Sensorial de Cafés Diferentes 
perfiles  

 
 

 
 

  

 

 

 



 

 

 

 

Formación 
DESARROLLO DE HABILIDADES 
SENSORIALES EN CAFÉ  

Fecha 20/04/2024 
Código Ficha 2972183 
Actividades Desarrolladas   Exposición Magistral sobre Métodos de 

evaluación de la calidad del  Café 
  Demostración Práctica evalución de la calidad 
física del café. 
  Degustación Sensorial de Cafés Diferentes 
perfiles 

 

 



 

 

 

 

 

 

Formación 
DESARROLLO DE HABILIDADES 
SENSORIALES EN CAFÉ  

Fecha 30/04/2024 
Código Ficha 2976663 
Actividades Desarrolladas   Exposición Magistral sobre Métodos de 

evaluación de la calidad del  Café 
  Demostración Práctica evalución de la calidad 
física del café. 
  Degustación Sensorial de Cafés Diferentes 
perfiles 



 

 

 



 

 

Formación 
PLANEACIÓN DE PRACTICAS SOSTENIBLES 
PARA LA FINCA CAFETERA  

Fecha 09/04/2024 
Código Ficha 2963593 
Actividades Desarrolladas   Exposición magistral sobre Buenas Prácticas Agrícolas 

(BPA): Presentación de técnicas de cultivo sostenible, 
manejo de plagas y uso eficiente de agua. 
Demostración Práctica diagnostico implementación de 
prácticas sostenibles 
 

 

 
 



 

 

 

 


